   [image: image1.jpg]








Menu        29,90 €
Entrées

Foie Gras De Canard Maison  Cuit Au Torchon 

Servi Avec Son Chutney De Fruit De Saison
-----

Duo De Saint-Jacques Et De Seiches Au Pistou
-----

Tartelette Florentine Au Saumon Frais 

Plats

                         Filet De Sandre Rôti Au Beurre Rouge                 



-----

Magret De Canard  Au Miel Et Vinaigre Balsamique 
-----

Entrecôte Grillée »Salers »

 Sauce Aux Choix  ( Origine France ) 

Tous Nos Plats Sont Accompagnés De Légumes Du Jour 

Assiette De Fromages D’Auvergne

Desserts Du Jour Au Choix
Prix nets, taxes et service compris. TVA 5,5%
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Menu          24,90 €  

Entrées

Soupe Paysanne Au Lard Fumé  
-----
Nems De Mâche A La Feta
 -----

Tarte Croustillante Aux Champignons


 Et Pétales De Tomates
 Plats 

Tartare De Bœuf « Salers » 
-----
Blanquette De Cabillaud « à ma façon »
-----
Brochette De Poulet Tandoori Et Sa Sauce Blanche
Tous Nos Plats Sont Accompagnés De Légumes Du Jour

Assiette De Fromages D’Auvergne

 Desserts Du Jour Au Choix
Prix nets, taxes et service compris. TVA 5,5%



